
               

 

CENA DE FIN DE AÑO 2020 
 
Copa de Tartar de Atún, Prensado de Aguacate, Aceite de Sésamo y Soja, Chips de Yuca 

 

Ensalada de Bogavante, Vinagreta Tibia de Trufa y Piñones 

 

Tataki de Presa Ibérica, Vinagreta de Chalota, Limón y Parmigiano 

 

Gamba Roja sobre Spaghettini, Salsa Suave de Gambas y Huevo de Codorniz 

 

Canelón de Faisán, Pasas y Piñones, Jugo de su Cocción y Duxelle de Múrgulas  

 

Lubina Salvaje, Salsa de Txakolí y Trufa Aestivium 

  

Solomillo de Buey, con Foie a la Plancha, Fondo de carne y Vino de Oporto 

 

Chupito de Crema Catalana, Frutos Rojos, Crujiente de Vainilla 

 

Brownie de Chocolate con Helado de Vainilla y Cremoso de Cacao 

 

 
Blanco  Jean Leon 3055 Chardonnay -Catalunya 2019- 

Tinto    Coto de Imaz Reserva -Rioja 2015- 

Cava     Parxet Brut Grappa -Cava- 

 

Bolsas de Cotillón, Cafés y Aguas Minerales                                     PVP 117,90 € (IVA Incluido) 


